
Arriendo: $600.000 x día
Garantía: $4.000.000

CALEFACCIÓN

APTO PARA
COCINAR

DISEÑO

Inspirado en el giroscopio, un instrumento creado para explicar teorías de la física, “FIRESCOPIO” ofrece un 
diseño y un método innovador para preparar un asado, que se cocine en continuos movimientos circulares. A 
medida que la carne gira, no gotea y, por lo tanto, se rehidrata. FIRESCOPIO además de hacer buenas 
carnes es un aporte visual muy atractivo para tus eventos.  

•Hornea 3-4 costillas en 6/7 horas
•Súper fácil de usar, poner carne y sacar
•Se dora de manera completamente uniforme
•Dispone de una tapa para la zona del fuego;
•No se puede exponer a la intemperie cuando no esté en uso
•Necesita un punto eléctrico de 110V o 220V.

* Incluye un técnico operador para inducción
   del uso del producto

Disponibles
1 unidades

Rueda
C�icago

Diseñada para impresionar, garantiza un alto rendimiento y una apariencia impactante.
Cuenta 8 prensas de 60X90 que asegura una cocción uniforme y jugosa, ideal para eventos 
y operaciones profesionales.
• Rotación automática para un asado uniforme a 360°
• Fabricada en acero al carbono con pintura térmica de alta resistencia
• Diseñada para uso profesional: asadores, eventos y fiestas
• Montaje sencillo y práctico, con un aspecto llamativo


