
Arriendo: $380.000 x día
Garantía: $3.000.000

CALEFACCIÓN

APTO PARA
COCINAR

DISEÑO

Fue diseñada para facilitar el trabajo del asador, equipo fabricado íntegramente en acero al carbono, y 
operado por motor eléctrico, aportando tecnología y practicidad.
El equipo también cuenta con dos comederos para las brasas, lo que permite su uso en cualquier tipo de 
suelo. Es un producto profesional robusto y multifuncional. ¡Es posible hornear, además de la tradicional 
panceta, termita, codillo de cerdo, pollo entero, costillas y mucho más!

Uso: Profesional;
Motor: 220V;
Capacidad: 15 brochetas 
giratorias: cada brocheta tiene 
capacidad para 5 kg y puede 
hacer hasta 75 kg de carne.

 

Restricciones/Riesgos: Tenga 
cuidado al manipular el producto
después de alcanzar una 
temperatura alta

Duración: 190 cm
Ancho: 98 cm
Altura: 145 cm
Peso: 145 Kg

* Incluye un técnico operador  para asistir a el
  parrillero en el correcto uso del producto

Disponible
1 unidad


